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PROPUESTA 
�STRONÓMI�



ALÉRGENOS

1 Gluten · 2 Crustáceo · 3 Huevo · 4 Pescado · 5 Cacahuetes · 6 Soja · 7 Lácteos · 8 Frutos de Cáscara · 9 
Apio · 10 Mostaza · 11 Granos De Sésamo ·12 Dióxido De Azufre Y Sulfitos · 13 Moluscos · 14 Altramuces
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2, 3, 6, 12

1, 3, 4, 12

1, 3, 4, 12

1, 4

4, 12

9, 13

3, 12

4, 7

7

3

12

3, 12

1, 3, 6 71 10

3, 4, 7, 12

2,3,4,7,13

3,7,13

18,00 €

21,00 €

15,50 €

60,00  €/kg

22,00 €

19,50 €

21,00 €

9,50 €

9,50 €

12,50 €

17,50 €

10,50 €

7,50 €

12,00 €

12,50€

24,00 €

9,50 €

5,00 €/ud

Нt�ntes
OSTRA BRASEADA Y SU PILPIL
ENSALADILLA DE CHOCO, CON ALIOLI DE TINTA
CECINA DE WAGYU
NACHOS CON SABOR GADITANO, QUESO PAYOYO, ATÚN EN MANTECA Y 
PIRIÑACA BRASEADA
CROQUETAS DE CAÑA DE LOMO (6 UDS.)
PATATAS BRAVAS DE LA CASA

de � huerta
TOMATE DE TEMPORADA A LA BRASA, AOVE Y SAL NEGRA
PARRILLADA DE VERDURAS DE TEMPORADA
ALCACHOFAS ASADAS, JAMÓN IBÉRICO Y YEMA CURADA
BERENJENA A LA LLAMA, MIEL DE CAÑA Y QUESO PAYOYO
COGOLLO CESAR A LA BRASA, QUESO SERRANO Y CHICHARRÓN
SETAS DE TEMPORADA, YEMA DE HUEVO Y VELO DE PAPADA IBÉRICA

Del mar a � b�saL
PULPO DE ROCA A LA LLAMA, PARMENTIER DE MANTECA COLORÁ
TARANTELO DE ATÚN ROJO A LA BRASA, PURÉ DE BERENJENA Y MOJO 
PICÓN

Del mar, como llega
FRITURA ENTERA DE PESCADO DE ROCA
PULPO FRITO, ALIOLI DE TINTA DE CALAMAR
FRITURA GADITANA, ESPUMA DE ADOBO
CRUJIENTE DE GAMBA BLANCA, HUEVO Y LARDO IBÉRICO
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3, 7, 8

3, 7, 8

3, 7, 8

1, 3, 6, 7, 12

7

1, 6, 12

1, 3, 7, 12

3

6,00 €

6,00 €

7,50 €

5,50 €

4,00 €

5,50 €

3,50 €

28,00 €

85,00 €/kg

75,00 €/kg

16,50 €

26,00 €

17,50 €

18,00 €

22,00 €

De � tier�
HUEVOS ROTOS CON CECINA DE WAGYU
ALBÓNDIGAS DE TXULETA, SALSA DE SETAS
PRESA IBÉRICA DE BELLOTA GLASEADA CON MIEL, COLIFLOR ASADA
PIERNA DE CORDERO LECHAL AL CARBÓN DE ENCINA
BURGUER DE BUEY, CECINA DE WAGYU Y QUESO AHUMADO

Cortes madu�dos
VACA DE TRABAJO GALLEGA
VACA ASTURIANA DE LOS VALLES
SOLOMILLO DE VACA MADURADO, PERIGORD

Guarniciones
PAPAS FRITAS CASERAS
VERDURAS A LA BRASA
PIMIENTOS FRITOS
PIMIENTOS ASADOS

Postres con humo
CASTILLO DE SANTA CATALINA
NUESTRO FLAN
MEMBRILLO TOFFE
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3, 12
3, 12
3, 12
3, 12
3, 12

4, 7

7

3
12

3, 12

1, 3, 6 71 10

3, 4, 7, 12
2,3,4,7,13

3,7,13

12,00 €

12,00 €

10,00 €

12,00 €

15,00 €

21,00 €

5,00 €
9,50 €

7,50 €

7,50 €

2,00 €

12,50 €

9,50 €

5,00 €/ud

Νest�s Tapas
OSTRA BRASEADA Y SU PILPIL
ENSALADILLA DE CHOCO, CON ALIOLI DE TINTA
NACHOS CON SABOR GADITANO, QUESO PAYOYO, ATÚN EN MANTECA Y 
PIRIÑACA BRASEADA
CROQUETAS DE CAÑA DE LOMO (1 UD)
PATATAS BRAVAS DE LA CASA
ALCACHOFAS ASADAS
BERENJENA A LA LLAMA, MIEL DE CAÑA Y QUESO PAYOYO
COGOLLO CÉSAR A LA BRASA, QUESO SERRANO Y CHICHARRÓN
CECINA DE WAGYU
MEDIA FRITURA GADITANA
ALBÓNDIGAS DE TXULETA, SALSA DE SETAS
FLAMENQUÍN
CACHOPO TRADICIONAL
CACHOPO BRASAL


